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INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

predstavuje

Ital Carm Plus



Ital Carm Plus

Jedna se o standardizovany rozpustny karmin ve forme
prasku, snadno rozpustny, zpracovany spolecné s

prirodnimi rostlinnymi extrakty



Ital Carm Plus

Karmin se ziskava ze samicky Dactylopius coccus, brouka Y - (A
zijiciho na kaktusech, a ma dlouhou historii jako
potravinarskeé barvivo.

Normalni karmin ma purpurovy odstin.

Spolecnost Campus vyvinula
rozpustny karmin jasné cervené
barvy, ktery je vhodny k pouziti ve

zpracovanych masnych VYTOE—» Iltal Carm Plus
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Ital Carm Plus

Srovnani normalniho karminu (Ital carm)

a ltal Carm Plus




Ital Carm Plus: vlastnosti

Ital Carm Plus je velmi stabilni
barvivo, jelikoz nepodléha vlivu:

* kysliku

» svétla

Je také stabilni vugci
tepelnému
zpracovani a
zménam pH

Z téchto duvodu se Ital Carm Plus hodi do varenych sSunek,
salaml a emulgovanych masnych vyrobki, kde purpurovy
odstin nevypada prilisS prirozené.




Ital Carm Plus

INNOVATIVE
FOOD INGREDIENTS

Ital Carm Plus neni rozpustny v tuku,
ale pouze ve vodé

v

Dotcena je tak jen barva masa, prirozena barva tuku
zUstava beze zmény.

Davkovani: 0,1% a vice dle pozadované barvy



